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THÔNG TIN CÔNG TY

QUÁ TRÌNH HÌNH THÀNH 
VÀ PHÁT TRIỂN CÔNG TY

CÔNG TY TNHH SUẤT ĂN TRÀNG AN là đơn vị uy tín, tích luỹ được nhiều
năm kinh nghiệm trong lĩnh vực suất ăn cho trường học, công nghiệp, căng
tin,......Sự phát triển của ngành nói riêng mang lại nhiều lợi ích cho xã hội,
góp phần giải quyết nhu cầu của con người. Nắm bắt được thiết yếu đó,
Công ty chúng tôi không ngừng đổi mới và nâng cao chất lượng dịch vụ,
đa dạng hoá sản phẩm để đáp ứng nhu cầu của thị trường cũng như của
Quý khách hàng.

02

CÔNG TY TNHH SUẤT ĂN TRÀNG AN
Số 7/76 ngõ 106 đường Hoàng Quốc Việt,
Phường Nghĩa Đô, Thành phố Hà Nội.

Email: 
Số điện thoại: 

Vốn điều lệ: 

0976 181 890

Địa chỉ:

Website: tranganfood.com.vn
3.000.000.000đ (Ba tỷ đồng)

Congtyxuatantrangan@gmail.com



  Lời đầu tiên CÔNG TY TNHH SUẤT ĂN TRÀNG AN xin gửi lời
chào, lời chúc sức khoẻ, thành công đến Quý khách hàng.
  CÔNG TY TNHH SUẤT ĂN TRÀNG AN là đơn vị uy tín trong lĩnh
vực suất ăn bán trú cho trường học, nhà máy công nghiệp, căng
tin,...với đội ngũ nhân viên chuyên nghiệp, giàu kinh nghiệm và
tâm huyết.
Nhận thức được tầm quan trọng của việc cung cấp dịch vụ suất
ăn chất lượng, an toàn và vệ sinh cho các em học sinh và cán bộ
công nhân viên, Công ty chúng tôi cam kết mang đến cho Quý
khách hàng dịch vụ suất ăn với những ưu điểm vượt trội sau:

Chất lượng món ăn: Đảm bảo sử dụng nguyên liệu tươi ngon,
có nguồn gốc xuất xứ rõ ràng, được kiểm tra nghiêm ngặt về
chất lượng vệ sinh an toàn thực phẩm. Thực đơn đa dạng,
phong phú, đáp ứng khẩu vị và nhu cầu dinh dưỡng của thực
khách.
An toàn vệ sinh thực phẩm: Hệ thống bếp ăn hiện đại, được
trang bị đầy đủ thiết bị, đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm
theo quy định của Bộ Y Tế. Quy trình chế biến thực phẩm
được kiểm soát chặt chẽ bởi đội ngũ nhân viên chuyên môn
cao.
Giá cả hợp lý: Cung cấp dịch vụ với mức giá cạnh tranh, phù
hợp với nhu cầu và ngân sách của Quý khách hàng.
Phục vụ chuyên nghiệp: Đội ngũ nhân viên phục vụ nhiệt
tình, chu đáo, luôn sẵn sàng đáp ứng yêu cầu của Quý khách
hàng.

Chúng tôi tin tưởng rằng với đội ngũ nhân viên chuyên nghiệp,
giàu kinh nghiệm và tâm huyết với nghề, cùng với sự hợp tác
chặt chẽ của Quý khách hàng, chúng tôi sẽ mang đến cho các
em học sinh cùng cán bộ công nhân viên của Quý khách hàng
những bữa ăn ngon miệng, đảm bảo chất lượng và an toàn vệ
sinh, góp phần nâng cao sức khoẻ và hiệu quả công việc.

THƯ NGỎ

Giám Đốc
Lê Văn Khải
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TẦM NHÌN
Với tầm nhìn chiến lược và định hướng phát triển rõ ràng, CÔNG TY TNHH SUẤT ĂN
TRÀNG AN tin tưởng sẽ ngày càng khẳng định vị thế của mình trên thị trường và góp
phần mang đến cho khách hàng những bữa ăn ngon miệng, đảm bảo chất lượng và
an toàn vệ sinh thực phẩm. 
Chúng tôi tin tưởng rằng với sự nỗ lực và quyết tâm của tập thể cán bộ nhân viên,
Công ty sẽ đạt được những mục tiêu đề ra và trở thành nhà cung cấp dịch vụ suất ăn
uy tín hàng đầu trên thị trường.

SỨ MỆNH
Sứ mệnh của chúng tôi là mang đến cho khách hàng
những bữa ăn ngon miệng, đảm bảo chất lượng, an toàn vệ
sinh thực phẩm và góp phần nâng cao sức khoẻ, đời sống
cho các em học sinh và cán bộ công nhân viên. Sứ mệnh
này là nền tảng cho mọi hoạt động của Công ty.

Chất lượng: Luôn đặt chất lượng hàng đầu, đảm bảo cung
cấp dịch vụ suất ăn chất lượng, đáp ứng mọi nhu cầu của
khách hàng.

GIÁ TRỊ CỐT LÕI
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An toàn: Áp dụng quy trình quản lý chặt chẽ theo tiêu chuẩn
VSATTP.

Chuyên nghiệp: Cung cấp dịch vụ chuyên nghiệp với đội ngũ nhân
viên tận tâm, chu đáo và sẵn sàng hành động.

Hiệu quả: Tối ưu hoá quy trình hoạt động, giảm thiểu chi phí và mang
đến cho khách hàng dịch vụ tốt với mức giá cạnh tranh.



KHÁCH HÀNG TIÊU BIỂU 

TRƯỜNG TIỂU HỌC, TRUNG
TÂM NGHIÊN CỨU BÒ
VÀ ĐỒNG CỎ BA VÌ
Số lượng suất ăn: 200-800 suất/ngày

TRƯỜNG TIỂU HỌC TÂY ĐẰNG A
Số lượng suất ăn: 200-450 suất/ngày

TRƯỜNG TIỂU HỌC TÂY ĐẰNG B
Số lượng suất ăn: 200-570 suất/ngày
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KHÁCH HÀNG TIÊU BIỂU 

TRƯỜNG TIỂU HỌC TRUNG VĂN
Số lượng suất ăn: 700-1600 suất/ngày

TRƯỜNG TIỂU HỌC TẢN LĨNH
Số lượng suất ăn: 300-1100 suất/ngày

TRƯỜNG TIỂU HỌC BA TRẠI
Số lượng suất ăn: 300-1000 suất/ngày
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CƠ SỞ PHÁP LÝ
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Phòng kế hoạch 
mua bán

Bộ phận quản lý
trực tiếp

Bộ phận quản lý
trực tiếp

SƠ ĐỒ TỔ CHỨC

GIÁM ĐỐC
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P.GIÁM ĐỐC

Phòng TC
HCNS

Phòng xây dựng
“thực đơn”

Phòng Kế Toán

TRƯỜNG TIỂU HỌC 
BA TRẠI A

TRƯỜNG TIỂU HỌC 
PHÚC DIỄN

TRƯỜNG TIỂU HỌC 
TÂY ĐẰNG B

TRƯỜNG TIỂU HỌC 
VẬT LẠI

TRƯỜNG TIỂU HỌC
TRUNG VĂN

TRƯỜNG TIỂU HỌC
TÂY ĐẰNG A

TRƯỜNG TIỂU HỌC
TẢN LĨNH



CÁN BỘ NHÂN VIÊN CÔNG TY TẬP HUẤN KIẾN THỨC 
AN TOÀN VỆ SINH THỰC PHẨM
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CÁC ĐƠN VỊ LIÊN KẾT CUNG CẤP
THỰC PHẨM CHO CÔNG TY 

10

TỔ DÂN PHỐ LỖ XÁ, PHƯỜNG MỸ HÀO,

 TỈNH HƯNG YÊN.

Thịt lợn, thịt gà, 

thịt bò, giò, chả

2. CÔNG TY TNHH THƯƠNG MẠI VÀ 

THỰC PHẨM THUỶ HỮU NGUYÊN

SỐ 1, NGÕ 1C THÔN 5 XÃ HÁT MÔN, 

THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM.

Thịt lợn, bò, 

giò, chả

3. CÔNG TY TNHH THƯƠNG MẠI 

DỊCH VỤ VÀ XNK HÀ AN

SỐ 38, NGÕ 273, PHỐ TRẦN CUNG, 

PHƯỜNG NGHĨA ĐÔ, THÀNH PHỐ HÀ NỘI,

VIỆT NAM.

Cá basa

ĐỘI 1 SÁP MAI, XÃ THIÊN LỘC, 

THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM.

4. CÔNG TY TNHH NÔNG SẢN SẠCH

HƯƠNG ANH

Rau củ quả, 

hàng khô,...

5. CÔNG TY TNHH SUMI & SUKI 

- CHI NHÁNH HÀ NỘI

LÔ 90-92 ĐƯỜNG TRẦN NAM TRUNG, 

PHƯỜNG HOÀ XUÂN, THÀNH PHỐ ĐÀ

NẴNG, VIỆT NAM.

Gạo

KM9 ĐƯỜNG BẮC THĂNG LONG, 

KCN QUANG MINH, XÃ QUANG MINH,

TP HÀ NỘI, VIỆT NAM

8. CÔNG TY CỔ PHẦN SỮA HÀ NỘI
Sữa tươi, 

sữa chua

SỐ 121 PHỦ DOÃN, PHƯỜNG HOÀN KIẾM,

THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM.

9. CÔNG TY CỔ PHẦN DỊCH VỤ 

THƯƠNG MẠI KĐ CATERING

Bánh ngọt 

các loại

10. CÔNG TY CỔ PHẦN THƯƠNG MẠI

VÀ DỊCH VỤ NGỌC HÀ

B22, LÔ 19, KHU ĐÔ THỊ ĐỊNH CÔNG, 

ĐƯỜNG TRẦN ĐIỀN, PHƯỜNG PHƯƠNG

LIỆT, THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM.

Bánh ngọt 

các loại

11. CÔNG TY TNHH AN THỊNH

TRADING

LÔ CN - 03 KCN ĐỒNG VĂN 1 PHƯỜNG 

ĐỒNG VĂN, TỈNH NINH BÌNH, VN

Bánh ngọt 

các loại

12. CÔNG TY TNHH ĐẦU TƯ VÀ 

PHÁT TRIỂN HY VIỆT NAM

KIOT SỐ 6, TẦNG 1, TOÀ NHÀ VP5, KDV

TỔNG HỢP VÀ NHÀ Ở HỒ LINH ĐÀM, 

P HOÀNG LIỆT, THÀNH PHỐ HÀ NỘI

Sữa chua, sữa tươi

Vinamilk & Mộc Châu

6. HỢP TÁC XÃ THANH NIÊN VÕNG

LA

THÔN VÕNG LA, XÃ THIÊN LỘC, 

THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM

Đậu phụ

THÔN TRUNG OAI, XÃ PHÚC THỊNH,

THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM.

7. HỘ KINH DOANH NGHIÊM THỊ

HIỀN

Trứng gà, 

trứng cút

14. CÔNG TY TNHH THƯƠNG MẠI 

VÀ SẢN XUẤT THANH KHOA

THANH LƯƠNG XÃ BÌNH MINH, 

THÀNH PHỐ HÀ NỘI, VIỆT NAM.
Bún, phở

13. CÔNG TY CỔ PHẦN NÔNG SẢN 

HOA DÂN

SỐ 33 ĐƯỜNG VĂN TIẾN DŨNG, 

P PHÚ DIỄN, THÀNH PHỐ HÀ NỘI, 

VIỆT NAM.

Hoa quả 

(dưa hấu, chuối, 

quýt, thanh long,..)

TÊN CÔNG TY CUNG CẤP ĐỊA CHỈ CÔNG TY MẶT HÀNG

1. CÔNG TY TNHH GROWFOOD 0900936458

MÃ SỐ THUẾ

0110702033

0104991933

0110734211

0401532403

0101218588

0105780639

0101394777

0700869564

0107879094

0108819080

0118018941

0107427940

0110134366
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CHỨNG NHẬN ATTP CỦA ĐỐI TÁC 
CUNG CẤP THỰC PHẨM
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CHỨNG NHẬN ATTP CỦA ĐỐI TÁC 
CUNG CẤP THỰC PHẨM
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MỘT SỐ HÌNH ẢNH CỦA HIỆU TRƯỞNG, HIỆU PHÓ, 
TRƯỞNG BAN PHỤ HUYNH HỌC SINH ĐI THĂM QUAN VÀ  

TRUY SUẤT NGUỒN GỐC THỰC PHẨM
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NỘI QUY NHÀ BẾP
I. ĐỐI VỚI NHÂN VIÊN BẾP

1.  Sử dụng trang phục, bảo hộ lao động đầy đủ và đúng quy
cách: Áo, mũ, tạp dề, khẩu trang,  găng tay,....

2.  Khi giao nhận thực phẩm phải cân đong chính xác, ký nhận
đầy đủ các giấy kiểm định và phiếu giao hàng, phiếu xuất kho.

3.  Đảm bảo chế biến theo nguyên tắc một chiều (Thực phẩm
sống => rửa sạch => chế biến => thức ăn chín). 

Không để lẫn các loại thực phẩm khác nhau (cá, thịt, rau,...).
Sử dụng đồ dùng chế biến đúng mục đích (thớt sống, thớt chín
riêng,...).
   4. Không xâm phạm khẩu phần ăn của học sinh.
Nấu đúng thực đơn, kỹ thuật, tiêu chuẩn, đúng giờ quy định.
Người đứng bếp được phép nếm thử thức ăn để phân biệt mặn
nhạt.
   5. Thực hiện tốt chế độ vệ sinh:
Bếp, dụng cụ thường xuyên vệ sinh sạch sẽ.
Vệ sinh cá nhân: rửa tay bằng xà phòng, đầu tóc gọn gàng,...
   6. Lưu mẫu thức ăn thường xuyên, bảo quản đúng quy định sau
24h mới được huỷ mẫu.
   7. Bảo quản tốt tài sản, không tự ý cho mượn dụng cụ nhà bếp.
   8. Khi mắc bệnh lây lan, truyền nhiễm xin nghỉ để điều trị.
   9. Có hiểu biết và công tác Phòng cháy chữa cháy. Nghiêm chỉnh
chấp hành kỷ luật lao động.
   10. Đoàn kết, học hỏi, giúp đỡ lẫn nhau trong công việc.
II. ĐỐI VỚI CÁN BỘ, NHÂN VIÊN KHÁC

1.Cán bộ - giáo viên và học sinh không nhiệm vụ miễn vào khu
vực nhà bếp.

2.Muốn thăm quan, mượn đồ dùng của nhà bếp phải được sự
đồng ý của cán bộ quản lý nhà bếp.

   
GIÁM ĐỐC

(đã ký)
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PHẦN MỀM QUẢN LÝ BẾP ĂN BÁN TRÚ 
TẠI CÁC TRƯỜNG
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TRANG THIẾT BỊ ĐƯỢC CÔNG TY ĐẦU TƯ 
TẠI CÁC BẾP ĂN BÁN TRÚ
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MỘT SỐ HÌNH ẢNH CÁN BỘ NHÂN VIÊN 
TẠI NƠI LÀM VIỆC
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QUY TRÌNH BẾP ĂN MỘT CHIỀU
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NGUYÊN VẬT LIỆU - THỰC PHẨM NHẬP ĐẦU VÀO

KIỂM

TRA

KHÔNG ĐẠTTRẢ LẠI NHÀ CUNG CẤP

ĐẠT

NHẬP KHO THỰC PHẨM KHÔ
NHẬP THỰC PHẨM CHẾ BIẾN TRONG NGÀY

XUẤT HÀNG SƠ CHẾ, CHẾ BIẾN

GẠO, DẦU ĂN, MẮM, MUỐI, ĐỒ KHÔ

PHÂN LOẠI

TẨM ƯỚP

THỊT GÀ, TRỨNG, THỊT, RAU, CỦ, QUẢ,..

SƠ CHẾ KHÔ

SƠ CHẾ TINH

SƠ CHẾ LẠI

KHÔNG ĐẠT

HUỶ

KHÔNG ĐẠT

HUỶ

LƯU MẪU

KIỂM

TRA

ĐẠT

NẤU NƯỚNG CHẾ BIẾN

CHIA PHẦN

(Theo định lượng khẩu phần ăn)

PHỤC VỤ



QUẢN LÝ NHÀ CUNG CẤP KHI GIAO HÀNG

NHÂN VIÊN GIAO HÀNG
Được tập huấn kiến thức vệ sinh
an toàn thực phẩm.
Có giấy khám sức khoẻ định kỳ.

XE GIAO HÀNG

Kiểm tra xe có thực hiện khử
trùng định kỳ hay không.
Trạng thái xe có được vệ sinh
sạch sẽ hay không.
Kiểm tra nhiệt độ xe (đối với xe
chở đồ lạnh cần bảo quản).

23

XE GIAO NHẬN THỰC PHẨM

Quản lý thời gian giao hàng chi
tiết.
Kiểm tra hóa đơn vận đơn để
đảm bảo đã giao đúng hàng.
Đếm số lượng thùng hoặc pallet
để đảm bảo đã giao đúng số
lượng.
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QUY TRÌNH LÀM VIỆC CHI TIẾT
TẠI CÁC BẾP ĂN CỦA CÔNG TY

Sơ chế thực phẩm:
1.  Vệ sinh dụng cụ và khu vực sơ chế.
2.  Sơ chế thực phẩm: rau củ, thịt, cá theo

quy định của bếp ăn TRÀNG AN. 
3.  Không để thực phẩm sống tiếp xúc với

thực phẩm chín.

Chế biến thực phẩm:
1.  Sử dụng các thiết bị bếp công nghiệp phù

hợp để nấu ăn như bếp ga, bếp điện, lò
nướng, v.v.

2.  Nấu ăn theo đúng công thức và thời gian
quy định cho từng món ăn.

Giao nhận thực phẩm:
1.Kiểm tra kỹ lưỡng chất lượng, số lượng thực

phẩm khi nhận hàng.
2.Không nhận thực phẩm không đảm bảo chất

lượng, không rõ nguồn gốc xuất xứ.
3.Ghi chép đầy đủ thông tin về việc giao nhận

thực phẩm (thời gian, số lượng, chủng loại,
tình trạng thực phẩm...).
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Trình bày và phục vụ món ăn:
1.  Sắp xếp món ăn gọn gàng, khoa học.
2.  Giữ ấm hoặc giữ lạnh món ăn đúng cách trước

khi phục vụ.
3.  Phục vụ món ăn đúng giờ, đảm bảo vệ sinh an

toàn thực phẩm.

Lấy mẫu và lưu mẫu thức ăn theo đúng quy
định.
Ghi chép và lưu hồ sơ (sổ kiểm thực 3 bước).
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Nhân viên bếp phải tuân thủ các quy định
về vệ sinh cá nhân như:

1.  Mang khẩu trang, găng tay, tạp dề khi
chế biến thực phẩm.

2.  Rửa tay thường xuyên bằng xà phòng
và nước sạch.

3.  Không đeo trang sức, để móng tay dài
khi làm việc.

4.  Tránh tiếp xúc với thực phẩm khi bị ốm
hoặc có vết thương hở.

TRƯỚC KHI LÀM VIỆC TẠI BẾP ĂN

SAU KHI LÀM VIỆC TẠI BẾP ĂN
Quy trình vệ sinh bếp ăn sau mỗi ca làm việc:

1.  Dọn dẹp rác thải, thu gom vứt bỏ tất cả các
rác thải thực phẩm và rác thải khác vào
thùng có nắp đậy. 

2.  Lau chùi bề mặt, khử trùng bề mặt tiếp xúc
với thực phẩm như bếp ăn, thớt dao, khay
đựng.

3.  Vệ sinh sàn nhà bằng dung dịch lau sàn
thích hợp.

4.  Kiểm tra và bảo dưỡng các thiết bị nếu có
phát sinh.

5.  Ghi chép và báo cáo.

QUY TRÌNH VỆ SINH 



CÁC LĨNH VỰC KINH DOANH CỦA CÔNG TY
CHẾ BIẾN SUẤT ĂN CÔNG NGHIỆP

CUNG CẤP TIỆC BUFFET, TIỆC CƯỚI
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MỘT SỐ HÌNH ẢNH SUẤT ĂN BÁN TRÚ TẠI TRƯỜNG
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CÁC TRANG THIẾT BỊ ĐƯỢC CÔNG TY ĐẦU TƯ 
TẠI CÁC BẾP ĂN BÁN TRÚ

Áp dụng công nghệ sản xuất tiên tiến đã giúp
TRÀNG AN tiết kiệm được chi phí mà vẫn đảm bảo
chất lượng, đúng tiến độ và an toàn.

Nhằm đem đến trải nghiệm tốt nhất về dịch vụ đến
với Quý khách hàng, TRÀNG AN luôn cố gắng cập
nhật và mang đến những trang thiết bị máy móc
hiệu năng cao, đem đến quy trình khép kín sạch sẽ
chuyên nghiệp.
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THIẾT BỊ: TỦ SẤY

THIẾT BỊ: BẾP ĐIỆN TỪ



NĂNG LỰC NHÂN SỰ

Nguồn nhân lực là niềm tự hào, cũng là nguồn động lực
tăng trưởng bền vững của doanh nghiệp, phát triển một
đội ngũ nhân sự có chuyên môn cao, tâm huyết với nghề
để cùng xây dựng giá trị bền vững theo thời gian.
Tại Công ty, toàn bộ đầu bếp đều đảm bảo có chứng chỉ,
bằng Trung Cấp Nấu Ăn trở lên. Trong đó có 1 nhân viên
có bằng Đại Học.

Năng lực nhân sự là yếu tố then chốt quyết định đến sự
thành công của TRÀNG AN. Một đội ngũ nhân sự có năng
lực sẽ giúp doanh nghiệp nâng cao chất lượng dịch vụ,
tăng hiệu quả hoạt động và tạo dựng lợi thế cạnh tranh
trên thị trường. Với đội ngũ nhân viên hùng hậu, tâm huyết
với nghề.
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NĂNG LỰC SẢN XUẤT
Nguồn nhân lực là niềm tự hào, cũng là nguồn
động lực tăng trưởng bền vững của doanh
nghiệp, phát triển một đội ngũ nhân sự có
chuyên môn cao, tâm huyết với nghề để cùng
xây dựng giá trị bền vững theo thời gian.

Hệ thống sản xuất trong doanh nghiệp là một quy trình khép kín bao gồm
nhiều giai đoạn, từ khâu thu mua nguyên liệu đến khâu cung cấp thành
phẩm đến tay người tiêu dùng. Để đảm bảo chất lượng và an toàn vệ sinh
thực phẩm, hệ thống sản xuất được quản lý chặt chẽ theo quy trình khoa
học và tuân thủ các quy định của pháp luật.
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Nhân lực tại Công ty được đảm bảo tập huấn
kiến thức chuyên môn, có sức khoẻ tốt, được
khám sức khoẻ định kỳ. Với đội ngũ nhân sự 
>200 người, đáp ứng lượng cung cấp >15,000
suất ăn/ 1 ngày. Nấu bởi các đầu bếp có trình
độ chuyên môn cao, đáp ứng nhu cầu phát
triển thể chất của trẻ theo từng độ tuổi



CHÍNH SÁCH

CHẤT LƯỢNG

Về nguyên liệu:
Tất cả nguyên liệu thực phẩm
đều được nhập từ các nhà cung
cấp uy tín, có giấy tờ chứng
nhận đảm bảo chất lượng và vệ
sinh an toàn thực phẩm.
Nguyên liệu được kiểm tra kỹ
lưỡng trước khi đưa vào chế
biến.
Bảo quản nguyên liệu đúng
quy định.

Về chất lượng món ăn:
Món ăn đa dạng, phong phú, phù hợp với
khẩu vị.
Cung cấp đầy đủ dưỡng chất cần thiết
cho sự phát triển
Món ăn được trình bày đẹp mắt, hấp dẫn.
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CHÍNH SÁCH

CHẤT LƯỢNG

Về chế biến:
Quy trình chế biến thực phẩm được xây
dựng khoa học, đảm bảo an toàn vệ sinh.

Về giá cả:
Giá cả hợp lý, cạnh tranh.
Có chính sách ưu đãi cho các trường
học có ký hợp đồng dài hạn.

Về dịch vụ:
Phục vụ chuyên nghiệp, tận tâm.
Giao hàng đúng giờ, đảm bảo chất lượng.
Luôn lắng nghe ý kiến phản hồi của khách hàng và 

       có biện pháp cải thiện.

Sử dụng thiết bị bếp ăn hiện
đại, đảm bảo vệ sinh.
Nhân viên bếp ăn được đào tạo
bài bản về kiến thức dinh
dưỡng và an toàn vệ sinh thực
phẩm.
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TIÊU CHUẨN 5S TRONG CHẾ BIẾN THỰC PHẨM
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5S
Để sạch hơn, an toàn vệ sinh thực

phẩm hơn, đẹp hơn và 
năng suất cao hơn. 

SÀNG LỌ
C

SẮP XẾP

SẠCH SẼ

SĂ
N S

ÓC
SẴN SÀNG

SÀNG LỌC: sàng lọc kiểm tra các dị vật không cần thiết có trong thực phẩm. 
Bao gồm các khâu sơ chế, chế biên, chia pha thực phẩm

SẮP XẾP: sắp xếp mọi thứ ngăn nắp, theo một trật tự khoa học nhất định, tiện lợi khi
sử dụng.

SẠCH SẼ: sạch sẽ an toàn vệ sinh tại nơi làm việc sao cho không còn rác hay bụi bẩn
những nơi có nguy cơ làm mất vệ sinh an toàn thực phẩm.

SĂN SÓC: luôn săn sóc giữ gìn nơi làm việc luôn an toàn vệ sinh sạch sẽ, thuận tiện
và có năng suất  liên tục thực hiện “sàng lọc” “sắp xếp” “sạch sẽ”.

SẴN SÀNG: sẵn sàng tạo thành một nề nếp, thói quen tự giác làm việc tốt, duy trì
môi trường làm việc thuận tiện.



THẾ MẠNH DOANH NGHIỆP
TRÀNG AN với hơn 10 năm kinh nghiệm trong việc cung ứng suất ăn công nghiệp.

10 NĂM KINH NGHIỆM TỆP ĐỐI TÁC UY TÍN, ĐA DẠNG

ĐỘI NGŨ CÁN BỘ NHÂN VIÊN
CHUYÊN NGHIỆP, TÂM HUYẾT

THỰC PHẨM AN TOÀN,
CÓ NGUỒN GỐC RÕ RÀNG

DỊCH VỤ 
CHUYÊN NGHIỆP

TÀI CHÍNH ỔN ĐỊNH
NĂNG LỰC TỐT

HỆ THỐNG ĐẠT CHUẨN 
VỆ SINH AN TOÀN THỰC PHẨM
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HỆ THỐNG CAMERA GIÁM SÁT TẠI BẾP ĂN
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Nhằm đem đến trải nghiệm tốt nhất đến với Quý khách hàng, TRÀNG AN luôn
không ngừng hoàn thiện, phát triển và cải thiện dịch vụ.
Camera giám sát được lắp đặt tại 100% bếp ăn từ TRÀNG AN.



Ngày/thứ

THỰC ĐƠN TIÊU BIỂU
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Kiểu suất Tên món ăn Định lượng
Định lượng calo

(thực phẩm sống)

Tổng calo 

suất ăn

Thành phần

dinh dưỡng

Tuần 3 (Từ ngày 12/05/2025 đến ngày 16/05/2025

12/05/2025

Thứ hai

Bữa chính

Bữa phụ

Thịt kho tàu

Trứng gà rán

Bí xanh xào tỏi

Canh rau ngót nấu thịt

Cơm trắng

Sữa chua ăn Vinamilk

13/05/2025

Thứ ba

Bữa chính

Bữa phụ

Bò hầm ngũ vị

Gà xào hành nấm

Cải ngọt xào tỏi

Canh chua nấu thịt băm

Cơm trắng

Bánh nhân ruốc (40gam)

14/05/2025

Thứ tư

Bữa chính

Bữa phụ

Cá rán + sốt chua ngọt

Giò lụa xào ngũ sắc

Giá đỗ + cà rốt xào

Canh cải nấu thịt

Cơm trắng

Dưa hấu (140gam)

15/05/2025

Thứ năm

Bữa chính

Bữa phụ

Thịt lợn sốt chua ngọt

Trứng gà đảo bông

Rau muống xào tỏi

Nước rau muống dầm sấu

Cơm trắng

Bánh kem cuộn dừa (30gam)

16/05/2025

Thứ sáu

Bữa chính

Bữa phụ

Gà rang gừng

Đậu phụ sốt cà chua

Khoai tây xào

Canh mồng tơi nấu thịt

Cơm trắng

Sữa trái cây (110ml)

75gam

1 quả

110gam

35gam

140gam

1 hộp

55gam

35gam

110gam

35gam

140gam

1 cái

75gam

35gam

100gam

35gam

140gam

140gam

75gam

1 quả

110gam

450ml

140gam

1 cái

80gam

2/3 bìa

110gam

35gam

140gam

1 hộp

105.94

137.55

40.20

31.42

378.4

42.7

113.78

54.63

57.81

34.15

378.4

169.6

227.67

73.43

104.18

25.81

378.4

19.2

98.75

110.84

54.94

1.58

378.4

127.2

127.98

146.88

123.39

25.12

378.4

77.33

736.21

808.37

828.69

771.71

879.1

Protein: 22.58%;

Lipid: 16.41%;

Gluxit: 61.01%;

Vitamin A: 0.0μg;

Vitamin B1: 0.119mg;

Vitamin C: 14.88mg;

Vitamin D: 0.0μg;

Vitamin E: 0.921mg

Protein: 21.6%; Lipid:

11.24%; Gluxit:

67.16%; Vitamin A:

0.0μg; Vitamin B1:

1.638mg; Vitamin C:

9.58mg; Vitamin D:

1.25μg; Vitamin E:

0.442mg

Protein: 26.91%;

Lipid: 10.53%;

Gluxit: 62.57%;

Vitamin A: 0.0μg;

Vitamin B1: 0.15mg;

Vitamin C: 16.76mg;

Vitamin D: 0.0μg;

Vitamin E: 1.583mg

Protein: 24.04%;

Lipid: 14.78%;

Gluxit: 61.18%;

Vitamin A: 0.0μg;

Vitamin B1: 0.11mg;

Vitamin C: 0.36mg;

Vitamin D: 0.0μg;

Vitamin E: 0.553mg

Protein: 24.84%;

Lipid: 13.7%; Gluxit:

61.46%; Vitamin A:

0.0μg; Vitamin B1:

0.695mg; Vitamin C:

14.48mg; Vitamin D:

6.3μg; Vitamin E:

0.985mg



MỘT SỐ HÌNH ẢNH BỮA ĂN BÁN TRÚ TẠI TRƯỜNG
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HỌC SINH THƯỞNG THỨC BỮA ĂN 
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CÔNG TY TNHH SUẤT ĂN TRÀNG AN
Số 7/76 ngõ 106 đường Hoàng Quốc Việt, Phường
Nghĩa Đô,Thành phố Hà Nội, Việt Nam.

Email: 
Số điện thoại: 097 618 1890

Địa chỉ:

Congtyxuatantrangan@gmail.com

Website: tranganfood.com.vn
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